De Havixhorst • Le Midi 
Voorgerechten
Gemarineerde zalm
met avocado, tomaat, een salade van radijs, rettich en veldsla en crème van gezouten citroen 
17,50

Parmaham
met gegrilde courgette, aubergine, salsa verde en Parmezaanse kaas 
17,50

Bereidingen van tomaat
met groene kruidenolie, crumble van olijf, granaatappel en burrata 
15,00
Hoofdgerechten
Lichtgerookte heilbot
met crème van wortel, zeekraal, venkel, aardappelmousseline en beurre blanc
25,00

Sukadesteak
rosé gebraden met ratatouille, shiitake, crème van zoete aardappel
en jus van laurier
25,00

Risotto met kervel
met spaghetti van courgette, Parmezaanse kaas en rode pesto
22,50
Surplus
Huisgesneden pommes frites
5,00
Frisse salade
3,00


De Havixhorst • Le Midi

Desserts
Chocolade moulleux
met rabarbercompôte en roomijs van vanille 
12,50

Mandarijn
met speculaas, roomijs van vijf specerijen en sabayon met Zuidam sinaasappellikeur
12,50

Selectie regionale en nationale kazen
met compôte van mispels uit de tuinen van De Havixhorst en kletsenbrood
18,50

Menu de midi - €39,50
3-gangen
Een wisselend lunchmenu bestaande uit 
een gevulde soep als voorgerecht, een hoofdgerecht en een dessert.
Menu Degustation - €73,50
5-gangen
Een uitgebreid menu op basis van onze dinerkaart. 
Voor het luxe ‘lazy lunch’ gevoel.






Onze gerechten kunnen allergenen bevatten.
Graag informeren wij u (allergenenwet 13.12.14)
