
D E  H A V I X H O R S T  •  L E  M I D I   

V O O R G E R E C H T E N  

Huisgerookte IJsselmeerpal ing 

met een salade van Roseval aardappel, crème fraiche en bleekselderi j  

17,50 

 

Paleta Ibérica de Bellota  

met een salade van Roseval aardappel, gegri lde courgette en aubergine 

23,50 

 

Bereidingen van Piccal i l ly 

met geitenkaas van de Bokkesprong, chutney van cherry tomaat en zoetzure 
romanesco 

15,00 

H O O F D G E R E C H T E N  

Lichtgerookte hei lbot 

met crème van wortel ,  zeekraal ,  venkel, aardappelmoussel ine en beurre blanc 

25,00 

 

Sukadesteak 

rosé gebraden met paddenstoelenduxelles, cêpes, crème van mais 
en jus van rozemarijn en ti jm 

25,00 

 

Gevulde paprika 

met couscous, pi jnboom- en zonnebloempitten, burrata, rozi jnen en munt 

22,50 

S U R P L U S  

Huisgesneden pommes frites 

6,00 

Frisse crudité salade 

4,00 

  



D E  H A V I X H O R S T  •  L E  M I D I  

 

D E S S E R T S  

Chocolade moulleux 

met perencompôte – uit eigen boomgaard – en  
roomijs van vanil le en citroen  

12,50 

 

Bai leys parfait 

met hazelnoot en mokka 

12,50 

 

Selectie regionale en nationale kazen 

met appelstroop en ingelegde druiven – uit de tuinen van De Havixhorst – en 
kletsenbrood 

18,50 

 

M E N U  D E  M I D I  -  €3 9 , 5 0  

3-gangen 

Een wisselend lunchmenu bestaande uit  
een gevulde soep als voorgerecht, een hoofdgerecht en een dessert. 

M E N U  D E G U S T A T I O N  -  €7 2 , 5 0  

5-gangen 

Een uitgebreid menu op basis van onze dinerkaart.  
Voor het luxe ‘ lazy lunch’ gevoel. 

 

 

 

 

 

Onze gerechten kunnen al lergenen bevatten. 

Graag informeren wi j  u (al lergenenwet 13.12.14) 


